
Lokale producten, moderne gastronomie. 
Bij Greens koken we zoveel mogelijk met groenten 
uit onze eigen biologische moestuin. Met respect 
voor de seizoenen en natuurlijk rekening houdend 
met de herkomst van ingrediënten. Met smaak en 
puurheid zoals het door de natuur bedoeld is.  
Onze keuken is ambachtelijk en vrijwel alles wordt 
zelf gemaakt. Op de menukaart veranderen elk 
seizoen een aantal gerechten en sommige verse 
producten zijn soms gewoon op.

We bakken onze taarten en koeken ambachtelijk,  
zoveel mogelijk biologisch en fairtrade.  
We kijken naar het seizoen en variëren regelmatig.

Taarten
Hollandse appeltaart van Willemijn 	 4,5
+ Slagroom	 0,5
Chocolade Chocoladetaart met Chocola  	 5,0
Lekker luchtig en heerlijk zoet
Taart van Anouck Elke keer iets anders 	 5,0

Koeken 
Haver en Muesli 	 3,0
Wisselende koek of cake 	 3,5

Proeverij van taarten en koeken 
voor als je niet kan kiezen 	 15,0

Kapelweg 18 – Westbroekpark
2587 BM – Den Haag
telefoon 070 36 95 373
www.greensinthepark.nl

De biologische (zorg)moestuin van Greens levert 
zoveel mogelijk groenten en kruiden voor 
de keuken. Mensen met een afstand tot de 
arbeidsmarkt hebben onder leiding van 
professionele begeleiders van stichting Mens en 
Tuin een zinvolle dagbesteding en werken er naar 
toe terug te keren in een reguliere arbeidssituatie.

Naast een sfeervol achterterras met een eigen 
buitenbar beschikt Greens over een kleine kas in 
de moestuin. Deze is te huur voor vergaderingen, 
brainstormsessies, lunch, borrel en workshops. 
(te huur per dag(deel), tot max. 12 personen)

Greens leent zich uitstekend voor uw familiediner, 
verjaardagsborrel, zakelijk event, bruiloft of 
uitvaart. Voor meer informatie kunt u ons mailen op 
restaurant@greensinthepark.nl

Stichting Tuinen van Greens 

De Kleine Kas

Gedrukt op (Valorise) papier: gemaakt van het afval van westlandse tomatenplanten.

Allergie? Laat het ons weten



Seizoen op Tafel  	 13,5
Met ondermeer asperges, krieltjes, bleekselderij  
en een vinaigrette van waterkers en roodfruit

Noordzeevis Salade  	 15,0
Met groente uit het seizoen, gerookte makreel en 
dagelijks verse vis uit de Noordzee

Huisgemaakte soep  	 9,0
Van groenten uit het seizoen + sneetje brood

Hartig taartje  	 11,0
Van groenten en kruiden uit onze  
eigen (moes)tuin met een groene salade

Ayk’s dagelijkse creatie  	          14,5
Dagelijks bedenkt onze chef een gerecht  
dat past bij het seizoen, het weer en zijn humeur.

Cannelloni   	          12,5
Cannelloni met spinazie, ricotta, citroen  
en een tomaten basilicumsaus
+ Gegrilde kippendij	 4,0

Kinderpasta  	 9,5
Met pesto en geraspte kaas (tot 10 jaar)

Plankje Brood  	 6,5
Desembrood met vegetarische dips
Regioplankje Charcuterie & Kaas  	 14,5
Verschillende kazen en vleeswaren uit de regio
Regioplankje Kaas  	 12,5
Verschillende kazen uit de regio met mosterd
Hollandse runderbitterballen  	 7,5
Van De Haagsche Croquetterij (6 st)
Boerenkaaskroketjes (6 st)	 7,5
Oesterzwam bitterballen (6 st)	 7,5
Zeewier loempia’s (8 st)	 8,5
Met chilimayonaise
Borrelnotenmix  	 3,5
Gemarineerde olijven  	 3,5
Kaasstengels  	 3,0
Snoepbakje appel / Snoepbakje rauwkost	 1,5

Van 9.00 tot 12.00 uur

Croissant  	 3,5
Vers gebakken  
+ boter en huisgemaakte jam   	 0,5

Krentenbol	 3,5
Met boter en kaas

Homemade Granola	 10,0
Met fruitsalade

Alleen in het weekend:
Broodje eiersalade	 10,5  
Met komkommer en peterselie
Oeufs en Cocotte	 11,0  
Met toast en Hollandaisesaus
Wentelteefjes	 7,5  
Met kaneelsuiker en fruitsalade 
Greens ontbijtplank voor 2 	 pp 14,5
Verse jus, croissant, vers brood, beleg, gekookt ei, 
wentelteefjes en yoghurt met vers fruit

Van 12.00 tot 16.30 uur 

Brood van biologische Bakkerij Bronswijk  
bij Hoeve Biesland. Hier wordt iedere dag  
vers brood gebakken. 

Aubergine  	 9,5
Speltbrood met miso aubergine,  
sesam en krokante uitjes

Eiersalade  	 10,5
Speltbrood met eiersalade,  
komkommer en peterselie

Pastrami  	 13,5
Speltbrood met Hollandse pastrami,  
zilveruitjes en mosterd

Makreel  	 12,5
Speltbrood met makreel en huisgemaakte  
augurken

Boerenkaas  	 9,5
Speltbrood met boerenkaas en  
huisgemaakte muhammara

Broodje van de dag  	 9,5

+ Kleine soep bij een broodje	 4,5

Tosti	
Speltbrood en boerenkaas	 4,5
Speltbrood, schouderham en boerenkaas	 5,5
+ Ketchup (Het Ketchup Project, gezond, duurzaam en lekker)	 0,5
Speltbrood, cheddar en blauwe kaas 	 6,5
+ Kleine salade bij de tosti 	 2,0

Proeverij van desembrood met rauwkost,  
gemarineerde olijven, notenmix, tapenades, 
boerenkaas, vleeswaren en kaasstengels	  19,5
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LUNCHPLANK VOOR 2
Lunchplank	 pp 14,5
Groene salade uit de tuin, kleine soep,  
twee rijk belegde boterhammen



Onze vers gebrande biologische koffiebonen  
uit Brazilië komen van Single Estate.
De losse thee komt van Fleur de Café. 

Koffie
Espresso	 3,0
Americano	 3,4
Dubbele Espresso	 3,4
Cappuccino 	 3,4
Cortado, Espresso macchiato 	 3,2
Koffie verkeerd, Latte macchiato, Flat white 	 3,8
+ Havermelk, Amandelmelk of Sojamelk 	 0,5
Iced Americano 	 3,8
Iced Latte 	 4,0
Chai Latte 	 3,5

Thee 	 3,5
Groen, Jasmijn, Zwart, Rooibos,  
Verveine of Earl Grey

Verse thee 	 3,5
Munt, Gember of Seizoensthee
+ Honing / Agave siroop

Melk
Chocolademelk (groot/klein)	 4,0 / 3,0
+ Slagroom  	 0,5
Volle melk 	 3,0

Een unieke combinatie van een biologische 
(zorg)moestuin en een restaurant met lokale  
producten en moderne gastronomie.  
Bij Greens schenken we zoveel mogelijk 
biologische dranken en we kopen de dranken 
zo lokaal mogelijk in. We combineren onze  
biologische koffie met verse melk en de meeste van 
onze frisdranken bevatten minder suiker.

Kapelweg 18 – Westbroekpark – 2587 BM – Den Haag
telefoon 070 36 95 373 – www.greensinthepark.nl

Proeverij van taarten en koeken wanneer 
je niet kan kiezen	 17,5

Sap van de dag 	 4,5
Verse jus 	 4,5
Schulp Sap Appel, Peer, Aardbei, Tomaat  	 3,5

Siroop Framboos of Vlierbloesem 	 1,75 / 5,0

Earth Water 33/75 cl  	 3,5 / 6,5
Plat of Bruisend  

Fever Tree 	 3,8
Indian Tonic, Bitter Lemon, 
Ginger Ale, Ginger Beer

Fentimans 	 3,8
Rose Lemonade

Fritz 	 3,8
Citroen, Rabarber, Sinas

BOS Ice Tea Lemon, Ice Tea Ginger 	 3,5

Coca Cola Normaal of Zero 	 3,5



Greens schenkt uitsluitend Europese wijnen  
van biologische en biodynamische herkomst.  
Wij kiezen nadrukkelijk voor kleinschalige  
wijnbouw en veel van onze wijnen zijn veganis-
tisch of zonder toegevoegd sulfiet.

Bubbels

Prosecco 	 5,8 / 34,5
Levendig, zuiver, perzik, hazelnoot.

Vendôme Mademoiselle 	 5,8 / 34,5
Alcoholvrije bubbels

Wit

Vergel Alicante Blanco 2018 	 4,8 / 28,5 
Bodegas de Pinoso
Sauvignon Blanc & Airén
Verkwikkend, sappig, wit fruit, droog

Verdejo Blanco 2018 Cueva del Chamán 	 5,8 / 34,5
Verdejo
Rijp geel fruit, sap, droog, mondvullend

Giol Pinot Grigio delle Venezie 2018 	 6,8 / 40,5
Pinot Grigio
Vlinderlicht, spatzuiver, elegant,  
niet strak droog (veganistisch)

Rosé

Vergel Alicante Rosado 2018 	 4,8 / 28,5 
Bodegas de Pinoso
Monastrell
Fijn, licht, droog, vol smakend (veganistisch)

Rood

Vermador Tinto 2020 	 4,8 / 28,5
Monastrell & Petit Verdot
Kersenrood, fruitig, ‘lekker stoer’  
(veganistisch)

Vergel Tinto 2018 Bodegas de Pinoso 	 5,8 / 34,5
Monastrell, Alicante Buschet, Merlot
Aromatisch, vol, toegankelijk, stevig  
(veganistisch)

Viña Consolación Roble 2020	 6,8 / 40,5
Intens robijnrood met blauwachtige  
tinten, helder en diep, perfecte rijpheid

Wij kiezen brouwerijen waar we blij van worden. Op 
de fles een rijk assortiment van lokale bieren. Op de 
tap Lowlander. Daar waar de huidige brouwerijen 
het gruit, de zogenaamde geheime kruidenmix,  
hebben vervangen door hop, gebruikt Lowlander 
nog steeds de oorspronkelijke botanicals om hun 
brouwsels extra smaak te geven.

Lowlander Cool Earth Lager 			     3,5 / 5,5
Normaal / Groot

Lowlander White Ale		  4,0 / 6,5
Normaal / Groot

I.P.A.		  5,2 
Indian Pale Ale - Lowlander - 6,0%

Tropical Ale  		  5,2 
Tropical Ale - Lowlander - 3,8%

Blondie 		  5,2 
Blond - Brouwerij ’t IJ - 5,8%  

Natte biologisch 	 5,2 
Dubbel - Brouwerij ‘t IJ - 6,5% 

Zatte biologisch 	 5,2 
Tripel - Brouwerij ‘t IJ - 8% 

Witbier 0.0 	 5,2 
0,00% Wit - Lowlander - 0,0%

I.P.A. 0,3% 	 5,2 
Indian Pale Ale - Lowlander - 0,3% (alcoholarm)

Malt bier 					            4,2
Budels Malt 0.0 - 0%

Vraag naar de speciale  
LOWLANDER BUCKET aanbieding!

Aperol Spritz (aperol, prosecco, bruisend water)	 9,5
Gin Tonic (gin, tonic)	 9,5
Cuba Libre (rum, cola, limoen)	 8,5
Mimosa (prosecco, verse jus)	 7,5
Mocktail (alcoholvrij, uit het seizoen)	 6,5
Digestief (vraag naar de beschikbare likeur)	 4,5
Cocktail van de Dag 	 9,0
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Proeverij van desembrood met rauwkost,  
gemarineerde olijven, notenmix, tapenades,  
boerenkaas, vleeswaren en kaasstengels 	 19,5

Laat een review bij Google achter, like ons op  
Facebook, plaats een mooie foto op  
Instagram of zeg het tegen de chef.  
@greensinthepark 


